Ароматические группы белых вин
	Группа
	Ароматы
	Вина

	Растительная
	- Свежая трава, сено, зеленые листья
- Настой, травяной чай, опавшие листья
- Самшит, плющ, папортоник
- Чай, табак
- Подлесок, грибы
	- Молодые вина, ранние урожаи, Шенен
- Шардоне
- Совиньон
- Вина, выдержанные в бочке
- Старые вина

	Душистые и пряные травы и растения
	- Мята, тимьян, анис, трюфель
	- Роль, Клерет, ароматные вина с юга Франции

	Цветочная
	- Акация, шиповник, жимолость, вереск, дрок
- Фиалка, ирис, боярышник, роза
	- Шардоне
- Ароматные сорта винограда, Рислинг, Гевюрцтраминер, Вионье

	Фруктовая – Фрукты с белой кожицей
	- Роза, персик, груша
- Дыня, абрикос
	- Мозак, Марсан, Семильон
- Десертные вина, Мускат

	Фруктовая – цитрусовые
	- Грейпфрут, лимон, апельсин, цедра цитрусовых, цитрон
	- Совиньон, десертные вина

	Фруктовая – экзотические фрукты
	- Личи, ананас, манго
- Айва
	- Мансен, Совиньон
- Шенен, десертные вина

	Фруктовая – сухофрукты
	- Грецкий орех, фундук, миндаль
	- Старое Шардоне, Марсан, вина региона Жюра

	Пряная
	- Корица, ваниль, гвоздика
	- Вина, выдержанные в бочке

	Древесная и бальзамическая
	- Дуб, бальса, кедр, сосна, смола, эвкалипт
	- Вина, выдержанные в бочке

	Эмпириматическая
	- Копченое, жареное, табак, карамель
	- Вина, выдержанные в бочке, десертные вина

	Минеральная
	- Точильный брусок, сырая нефть, грифель
	- Совиньон, Рислинг

	Ферментативная
	- Дрожжи, хлебный мякиш, сдоба, сливочное масло, йогурт, фруктовые леденцы, лак для ногтей
	- Вина, выдержанные на осадке, шампанское, недавняя яблочно-молочная ферментация, технологические вина

	Химическая
	- Сера
- Спирт, тухлое яйцо
- Йод
	- Избыток SO2
- Редукция
- Мансанилья (херес)

	Мед – кондитерские изделия
	- Мед, пралине, миндальная паста
- Пчелиный воск, мастика
	- Полусладкие и десертные вина
- Старые вина



Ароматические группы красных вин
	Группа
	Ароматы
	Вина

	Растительная
	- Почки черной смородины
- Перец
- Табак
- Грибы
- Трюфель
	- Сира, Фер-Серваду
- Каберне
- Вина, выдержанные в бочке
- Более старые вина
- Помроль, Каор

	Цветочная
	- Роза, фиалка, пион
	- Молодые вина, Пино, Гаме, Мальбек

	Фруктовая 
	- Красные ягоды
- Черные ягоды

- Фрукты с косточкой
- Сухофрукты
	- Молодые вина
- Вина, изготовленные из очень зрелого винограда, вина южных регионов, Сира, Таннат, Мурведр
- Более развитые вина, Пино
- Свидетельствует о начале оксидации

	Пряная*
	- Корица, ваниль
	- Вина, выдержанные в бочке

	Древесная*
	- Дуб, бальса, эвкалипт
	- Вина, выдержанные в бочке

	Эмпириматическая*
	- Какао, поджаренный хлеб
	- Таннат, Гренаш, Мурведр

	Животная**
	- Мясной сок, кожа, дичь
	- Развитые вина, Гренаш, Мурведр


* Эти группы встречаются в винах, выдержанных в бочке или изготовленных из очень зрелых ягод сортов Сира, Каберне или Мерло, а также из сортов Мурведр и Таннат.
** Эта ароматическая группа может исчезнуть при аэрации. Слишком ярко выраженные запахи мяса диких животных в вине свидетельствует о его дефекте.

Ароматические группы розовых вин
	Группа
	Ароматы
	Вина

	Растительная
	- Листья черной смородины, перец
	- Розовые вина из сорта Каберне

	Цветочная
	- Цветки апельсинового дерева, боярышник, цветки персикового дерева, цветки винограда, пион, роза, липа, ирис, фиалка, гвоздика, вереск, дрок, сухие цветы
	- Розовые вина из сортов Негрет, Пино Нуар

	Фруктовая 
	- Вишня, красная и черная смородина
- Клубника, малина

- Абрикос, персик, груша, яблоко, свежий инжир
- Цитрусовые, экзотические фрукты, свежий миндаль
	- Розовые вина из сорта Пино Нуар
- Розовые вина из сортов Каберне, Таннат, Сенсо, Гролло
- Розовые вина из сорта Гренаш
- Розовые технологические вина

	Ферментативная
	- Дрожжи, фруктовые леденцы
	- Розовые технологические вина

	Пряная
	- Перец
	- Розовые вина из сортов Сира, Мурведр
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